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Con dicha declaracién de conformidad gue recoge la ceriificacién
de los ensayos realizados por el Laboratorio Stenco, “fodos los
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Por todo lo expuesto, entendemos que
certificacién, asf como el parte de higienizacién del

acreditar el cumplimiento de los criterios sanitarios

no obstante, les manifiéstanos que quedamos a dispobic}én

nuestro cliente, como de esta delegacién, para aportar cualou

documentacién que entiendan necesaria al respecto.
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Hydroworld Espafia, S.L. - AGUAKMCERO
Pol. Industrial Novo Milladoiro
Rua Oliveira, 37 ¢
Ames - A Corufia

LOS EQUIPOS DISPENSADORES DE AGUA CON DENOMINACION COMERCIAL COLUMBIA
AQUA HF15 IN, HG 15 TOP, HF45 E IN, HF45 E TOP, HF45 IN, HF45 TOP, HG45 E IN, HG45 E
TOP, HG45 IN, HG45 TOP, HF65 E TOP, HG65 E TOP, HF120 E IN, HF120 E TOP, HF120 IN,
HF120 IN R, HF120 §, HF 120 TOP, HG120 E IN, HG120 E TOP, HG120 ES, HG120 IN, HG120 IN R,
HG120 §, HG120 TOP, HF120 E S, HG180 E TOP, HG180 TOP, HG180 E S, HG180 5, HG180 E IN,
HG180 IN, HF180 E TOP, HF180 TOP, HF180 E S, HF180 S, HF180 E IN, HF180 IN, HF180 [N R,
HG180 IN R, HG250 IN R, PERTENECIENTES A LA FAMILIA DE PRODUCTO DCA1, SIENDO
REPRESENTATIVOS DE LA MISMA LOS EQUIPOS ENSAYADOS CON DENOMINACION DCA1.1,
DCA1.2Y DCA1.3,

|

CUMPLEN CON LOS CRITERIOS, CASOS DE CONFORMIDAD Y ENSAYOS ESTABLECIDOS POR LA NORMA UNE
1149101, EQUIPOS DE ACONDICIONAMIENTO DE AGUA EN EL INTERIOR DE EDIFICIOS. CRITERIOS BASICOS DE
|APTITUD DE EQUIPOS UTILIZADOS EN EL TRATAMIENTO DEL AGUA DE CONSUMO HUMANO EN EL INTERIOR DE
EDIFICIOS.

Ensayo Prestacional y Barrido de Compuestos Organicos.

No se ha detectado ningdn compuesto en el ensayo de migracién por @@5 tras una extraccion liquideliquido con
| diclorometano segin norma BS EN 15768 GEMS.

En particular, no se han detectado trazas de Bisfenol A en la muestra analizada.

Los equipos ensayados DCAT.1, DCA1.2 y DCA1.3, representativos de la familiBCAT dispensan agua queCUMPI_‘E
con los requisitos de migracion de materiales poliméricos exigidos por Beglamento UE 10/2011 y el RD 847/2011:

Todos los parametros analizados de las muestras de agua del ensayo de migracion estan dentro de los limitet
establecidos por efReal Decreto 140/2003.

Los equipos DCA1.1, DCA1.2 y DCA1.3, representativos de la Gam@®CA1, dispensan agua que CUMPLE con los
parametros de potabilidad establecidos erda norma UNE 149101 basados en el Real Decreto 140/2003 y Directiva
Europea 98/83 CE.

Los ensayos realizados segun la norma UNE 149101 permiten concluir que los equipos DCA1.1, DCA1.2 y DCA13
representativos de la gama DCA1,CUMPLEN con lo establecido en las tablas 2, 3, 4, 5 y anexo B de la norma UNE
148101,

L.OS ENSAYOS SOBRE LOS EQUIPOS DCAT.1, DCAT.2

é;%;‘ﬁ“&
FUERON REALIZADOS POR EL LABORATORIO # ,
C/ GRAN VIAL 5, EN MONTORNES DEL VALLES (BARCELONA).
WWW.STENCO.ES

DCAT.3 REPRESENTATIVOS DE LA GAMA DCA1,

i

Nombre y cargo de la.persona autorizada: Alejandro Pomar Argiljay — Administrador

4
Santiago | 13?' 1/2016 E
'
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COOPBOX HISPANIA, SL U, Poligono Saprelorca Ctra N 340 K 260 Parcelss 13 3 17 30.817 Lorca (Murcia) SPAIN

TI + 34 968 478 000 Fax + 34 968 475 001 info@coopbor.com httpiwwys coopbox com

DECLARACION DE CONFORMIDAD

Porla presente se declara que

las bobinas de PVC plastificado

suministradas por Coopbox Hispania, son aptas para el empaquetado de carne, fruts, verdura, quesc, pescado y otros alimentos
para los cuales no hay pruebas de cesion previstas o hay pruebas previstas con los simulantes 4, By D2 con coeficien

te de reduccidn
X/3 o superior, septin establece el Anexo lll del Reglamento (UE) 10/2011.

Estos productes son conformes a todas las dispaosiciones legislativas pertinentes, con particu
europea:

lar referencia a la sigujente legislacién
- Reglamento (CE) 1935/2004
- Reglamento (CE) 1895/2005
CE) 2023/2006
- Reglamento {UE)

- Reglamento {

10/2011 y sucesivas actualizaciones

Los monomeros vy aditivos empleados en Ia fabricacion

del material de estos envases, estan incluidos en la lista de sustancias
autorizadas en el anexo | del Reglamento {UE)

10/2011 vy su modificacion en e Reglamento (UE) 202/2014.

El material contiene fas siguientes sustancias con limite de migracion especifica (LME);

L MCA I‘ Sustancia LME -
|Zinc 2Smglkg
jPoIiésteres de 1,2-propandiol y/o 1,3-y/o 1,4-butandiol y/o
73 ]polipropilenglicol con acido adipico, incluso terminados con acido 30 mg/ke i
iacético o 3cidos gresos C12-C18 o n-octanol y/o n-decanol :
433 3,5-di-tri-butil-4 fidroxifenil} propionato de octadeci| 6 mg/ke ‘s
532 ‘aceite de soja epoxidato ' 50 mg/kg z
207 .adipato de bis{2-etithexilo) 18 mgfkg :

Y puede contener trazas de las siguientes sustancias no intencionadamente afadidas {NIAS):

MCA Sustancia LME
- ND {<0,01 mg/kg) v
© max. 1 mglkgenel -

producto final

127 cloruro de vinilo

acetato de vinilo

12mefke

22 Bistahidroxifenitpropane 0,6 ma/kg
lcopolimera formaldehido 1-naftol o 005 me/kg
" 26Ditercbutitpcrasol T i

Los limites de migracion especifica no se su

peran en [as condiciones de uso previstas para el material, Log caleulos han sido efectuados
asumiendo 1'kg de alimento, por convenci

an, que entra en contacto con 6dm? de material de empaquetado,

No son utilizadas en la fabricacidn de estos productos:
- Ftalatos (ésteres de acido orto-ftalico)

- sustancias definidas como "SHyC"” incluides o candidatas a ser incluidas {"candidate list

"} en el Anexo XIV de Regiamento (CE) n
1807/2006 (REACH), sustancias en nanoforma.



Ei material podria contener sustancias reguladas por los Reglamentos 1333/08/CE y 1334/08/CE {también llamadas aditivos "dual
use”). De acuerdo con los datos experimentales y/o calculos tedricos, estas sustancias son conformes al Reglamento (UE} n 10/2011,
art 11 apartado 3. B} ususario tiene la responsabilidad de comunicar a la empresa signataria eventuales restricciones (presencia de
aditivos y/o aromas}) en consideracidn de la composicion del alimento a empaquetar.

Estos productos han sido analizados en las siguientes condiciones de ensayo:

- simulantes: A, By D2 con aplicacidn dei coeficiente de reduccidn X/3 o superior

- tiempo vy temperatura de ensayo: 10 dias y 40°C

- en las pruebas de migracion la reslacidn entre la superficie en contacto con el producto alimentario (cmz) y el volumen del liguido

simulante 3 utilizar {(en cm?) estd comprendida entre 0,5y 2.

Los productos cumplen con el limite de migracidn global y el resto de restricciones especificas a fas que estan sometidos los
monomeros y/o aditivos presentes en su composicién, en las condiciones de ensayo arriba indicadas.

PRECAUCIONES DE USO
- El material no es adecuado para utilizarse en hornos convencionales y/o microondas

- El material no es adecuado para el envasado con maquinas automaticas a una temperatura inferior a 0°C

- El material no debe ser utilizado en contcto con productos alimentarios en condiciones de tiempos y/o temperaturas superiores a
las que son utilizadas para las pruebas de migracién.

Como prueba de toda la informacion descrita anteriormente, la empresa declara tener a disposicion del cliente o de la Autoridad

competente los andlisis realizados sobre el producto final y cualquier otra documentacidn prevista en el Reglamento {CF)
1935/2004, articulo 16 parrafo 1.

Esta declaracion tiene validez a partir de [a fecha indicada mas abajo v serd renovada si se producen cambios sustanciales en la
produccion del material que afecten a los requisitos esenciales de la conformidad. También sera sustituida cuando se modifiquen las
referencias legislativas citadas de forma que sea necesaria una nueva verificacion de la conformidad.

Fecha: 20 de Abril de 2015

Sellodela
ernpresa
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Porla presente se declara que
las bobinas de film manual de PVC

suministradas por Coopbox Hispania, son aptas para entrar en contacto con tode tipo de alimentos salve grasas puras y alimentos
envasados en aceite. Son aptas para entrar en contacta con todo tipo de alimentos a excepcidn de los productos alimenticios que
tienen un coeficiente corrector X=1 v X=2,

Estos films de PVC son aptos pars estar en contacto con alimentos de Caracteristicas descritas anteriormente en una
almacenamiento prolongada a temperatura ambiente o inferior, incluido el calentamiento hasta 70°C durante un maximo de 2 horas
o el calentamiento hasta 100°C durante un maximo de 15 minutos.

Estos productos son conformes a todas las disposiciones legislativas pertinentes, con par
europea:

ticular referencia a la siguiente legislacion

- Reglamento (CE) 1935/2004
- Reglamento (CE) 1895/2005
- Reglamento (CE) 2023/2006

- Reglamento (UE) 10/2011 Y sucesivas actualizaciones

Los monomeros v aditivos empleados en la fabricacién del material de estos envases, estdn incluidos en |a lista de sustancias
autorizadas en el anexo | del Reglamento (UE} 10/2011 y su modificacidn en ef Reglamento (UE} 202/2014.

Ei material contiene las siguientes sustancias con limite de migracién especifica (LME}):

Sustancia LMviE
: iadlpato de bis(Z—-e‘til.E—e;ik;) o ‘ o 18 mg/l'g
E = R m,. S o=
[ 798  itereftalato de bis(2-stilhexilo) 60 mg/ke
‘aceite de soja epoxidato [ 60 mg/kg o

Los siguientes aditivos alimentaries, regulados en los Reglamentos (CE)
presenten en su composicidn:

1333/08 y 1334/08 y sucesivas actualizaciones, pueden estar

MCA | Sustancia LWE

i
|
66700 iMetilhidroxipropilcelulosa

413 V%Hidréxid;)ideﬁamonio o

138 _:_Acido citrico

Los analisis en laboratorio han sido realizados 5egUn la modalidad de inmersion total de la muestra en el limite de contacto LR

en las siguientes
condiciones;

- limite de deteccidn: 1mg/dm?

- simulantes: aceite de oliva rectificado, etano! al 50% en solucion acuosa y acido acética al 3% en solucidn acuoss.
- tiempo y temperatura: 10 dias a 40°C

- volumen de simulante: 100 ml
Los films de PVC que comercializamos no contienen Bisfenc! A, ni Ftalatos v alérgenos ni organismos genéticamente modificados.

PRECAUCIONES DE USO



- Estos productos no son adecuados para utilizarse en hornos convencionales y/o microondas

- Estos productos no deben ser utilizados en contcto con productos alimentarios en condiciones de tiempos y/o temperaturas
superiores a las que son utilizadas para fas pruebas de migracion.

Como prueba de toda la informacidn descrita anteriormente, la empresa declara tener a disposicion def cliente o de la Autoridad
competente los andlisis realizados sobre el producto final y cualquier otra documentacién prevista en el Reglamento (CE)
1935/2004, articulo 16 parrafo 1.

Esta declaracion tiene validez a partir de Ia fecha indicada mas abajo y serd renovada si se producen cambios sustanciales en la
produccién del material que afecten a los reguisitos esenciales de la conformidad. También serd sustituida cuando se modifiquen fas
referencias legislativas citadas de forma que sea necesaria una nueva verificacion de la conformidad.

Fecha: 4 de Enero de 2016

Sellodela
empresa
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SERVICIO pe REGISTROS QFICIALES DE SALUD PUBLICA,
RONDA DE SEGOVIA No 52, 23 PLANTA
28005 - MADRID

Sin perjuicio de las demés autorizaciones que fueran preceptivas, ha quedado inscrita la industria
COOPBOXY HISPANIA, SLU

en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos, con al nimero:

e

1 32.00432/M
i

— ]

Todo lo anterior se entiende sin perjuicio de las obligaciones que la normativa vigente impone al
solicitante, y en particular de las siguientes:

a) Someterse [a empresa solicitante a {a inspeccién y control de [a Consejerfla de Sanidad de
la Comunidad de Madrid conforme a lo dispuesto en el articulo 140 de la Ley 12/2001, de 21 de

del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004,

) A cumplir con las previsiones en materia de trazabilidad que recoge el articulo 18 del Reglamento
178/2002 del Parlamento Europeo v del Consejo, de fecha 28 de €nero, y singularmente poner en
practica sistemas Y procedimientos para identificar a las empresas & las que hayan suministrade sus
productos y poner esta informacién a disposicidn de Jas autoridades competentes si éstas asf Io

d) A cumplir con las previsiones del articulo 6 del Reglamento 852/2004 del Parlamento Europeo y
del Consejo de fecha 29 de abril de 2004, relativo a controles oficiales, registro y autorizacidn, y en
particular, velar por que esta Direccidn General de Ordenacion e Inspeccién ~disponga
continuamente de informacidn  actualizada sobre los establecimientos, notificandole cualquier

cambio significativo en las actividades que se lleven a caho asl como del cierre de establecimientos
existentes.

MADRID, 16 DE OCTUBRE DE 2014

LA JEFA DE SERVICIO DE REGISTROS
OFICIALES DE SALUD PUBLICA

(‘?2}{\;\ ?‘:s'- Bheo

Carmen Fernandez Aiguad.é

Cualquier cambio (titular, domicilio, etc..) o cese de la actividad debe ser comunicado al
SERVICIO DE REGISTROS OFICIALES DE SALUD PUBLICA,



PICEALES DE SALUD POBLICA.
. 23 PLANTA

De conformidad con el procedimiento establecido en el articulo 6 del Real Decreto 181/2011, de 18 de febrero, por
el que se establece el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos, vista la solicitud presentada por la
empresa de referencia para cambio titular en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Allmentos, v una vez

comunicado dicho cambio a la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria y Nutricidn del Ministerio de Sanidad, Politica
Social e Igualdad, se informa que:

La empresa COOPBOX HISPANIA, SLU queda inscrita en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y
Alimentos, con los siguientes datos:

Nombre o Razdn Social NIF
COO_PBOX HISPANIA, SLU B73412405

Domicilio Social
POLG.IND.SPARELORCAPARC.13A17S/N
30817 LORCA

MURCIA

| Domicilio de I3 Industria

‘ CTRA. M- 300, KM. 30,680
28802 ALCALA DE HENARES
MADRID

i_.

| Namero de Registro Sanitario  39.00432/M

| Actividades de la Industria

[ 39 - MATERIALES Y OBIETGS EN CONTACTO CON L3S ALIMENTOS

1 - FABRICACION Y/D ELABORACION Y/0 TRANSFORMACION
01 - MATERIAS PLASTICAS

-4 - 21
51RO DE AL D e/2014 07156
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Recipiente hermético
CALDOINOX 15

Construido en acero inoxidable 18/10.
Dimensiones ext: @ 330 mm x altura 240 mm
v Peso: 3,10 Kg

- - Capacidad: 15 Litros

' Recipiente cilindrico con tapa hermeética.
Dotado de cuatro cierres mecanicos de traccion.
Tapadera con junta de estanqueidad.
Asidero de agarre y valvula de descompresion.

PVP : 123,00 €uros

Recipiente hermético
CALDOINOX 22

Construido en acero inoxidabie 18/10.
Dimensiones ext; & 330 mm x altura 340 mm.
Peso: 3,70 Kg

Capacidad: 22 LITROS

Recipiente cilindrico con tapa hermética.
Dotado de cuatro cierres mecanicos de traccion.
Tapadera con junta de estanqueidad.

Asidero de agarre y valvula de descompresién.

PVP : 156,00 €uros

|
*IVA'Y PORTES NO INCLUIDGS

DEGERMAN, S.L.- Pol.ind. “ E} Nogal”. Tr. Vilia Esther Nave 4- 28110 ALGETE {Madrid) — Telef: 916 291 710- Fax: 916 282 618- e-mail: degerman@degerman.es



Contenedor isotérmico

CALDOBOX 15

Contenedor isotérmico de EPP. COLOR AZUL

Alta densidad 60 gr/L

Dimensiones Ext.: 370 x 370 x 345 mm

Dimensiones Int.: @ 305 mm x Alfura 320 mm

Volumen 16 litros

Peso: 1,5 Ka.

Capacidad: 15 L

Tapadera con rotura de puente térmico.

Asas conformadas en ios laterales.

Tarjeteros de identificacion.

Ajuste perfecto de apilamiento.Apto para uso alimentario.
Libre de CFC. Producto 100% reciclable.

Apto para uso con temperaturas entre -40° Cy + 110°C
{ndice de conductividad: 0,042 w/mk

Admite cualquier clase de lavado y/o esterilizacion.
Estudiado especiaimente para recipientes CALDOINOX
y fiambreras MECAN'HOTEL

PVP 78,00 €uros

Contenedor isotérmico

CALDOBOX 22

Contenedor isotérmico de EPP. COLOR AZUL

Alta densidad 60 gr/L

Dimensiones Ext: 370 x 370 x 430 mm

Dimensiones Int: @ 305 mm x Altura 320 mm
Volumen 23 L

Peso: 1,85 Kg.

Capacidad: 22 L

Tapadera con rotura de puente térmico.

Asas conformadas en los laterales.

Tarjeteros de identificacion.

Ajuste perfecto de apilamiento

Apto para uso alimentario.

Libre de CFC. Producto 100% reciciable.

Apto para uso con temperaturas entre -40°Cy + 110°C
indice de conductividad: 0,042 w/mk

Admite cualquier clase de lavado y/o esterilizacion.
Estudiado especialmente para recipientes CALDOINOX
y/o fiambreras MECAN'HOTEL

PVP 20,00 €uros

“IVAY PORTES NO INCLUIDOS

DEGERMAN, S.L.- Pol. ind. “ El Nogal”. Tr. Villa Esther Nave 4- 28110 ALGETE (Madrid) — Telef: 916 291 710- Fax: 916 282 618- e-mail: degerman@degerman.es



REF: 5475 | FICHA TECNICA

Benominasgén
CONTENEDOR ISOTERMICO EPP

Modelo
CATERBOX PREMIUM

Capacidad , Dimensiones
1 bandeja GN 1/1.200 | i £xt 690 x 400 x 290 mm. |
y submultiplos. Dim int: 540 x 330 x 215 mm. |
COLOR P.V.P. 78,00 €uros |

Azul IVA no incluido

CARACTERISTICAS

Construido en Polipropileno expandido atéxico densidad: 55/60 gr/litro.
Para servicios comida caliente

NUEVO ASIDERO ERGONOMICO ESTABLE Y RESISTENTE

NO MAS ROTURAS DE ASAS

Dimensiones exteriores: 690 x 400 x 290 mm.
Dimensiones interiores: 540 x 330 x 215 mm.

Capacidad: 38 Litros (1 cubeta 1/1.200 y submiltiplos).

Con alojamiento conformado especial para una facil manipulacién de las cubetas GN.

indice de Conductividad térmica: 0,036 w/mk

Apto para uso alimentario.

Libre de CFC.  Producto 100% reciclable.

Apto para uso con temperaturas entre -40°y +100° C.  Admite cualquier clase de lavado i//o esterilizacién.

Apilable.

ULTRALIGEROS, ROBUSTOS, ECONOMICOS, ECOLOGICOS, VERSATILES, ISOTERMICOS.

MAYOR DENSIDAD, MAYOR DURABILIDAD
MENOR RECAMBIO, MENOR IMPACTO AL MEDIO AMBIENTE
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¢ QUE ES EL EPP?

EPP significa Polipropileno Expandido, un polimero plastico que se infla
de aire a modo de globos “perlas” en una proporcién de un 90%.

Hay otros polimeros similares en el mercado, como son el polietileno
(PET), el poliuretano (PUR) y el poliestireno (EPS) que en su versién
expandida “Corcho Blanco” es un producto estructuralmente similar, sin
embargo el polipropileno tiene una caracteristica que le hace “especial’ y
por eso merece la pena contar su historia, en particular, en lo que se
refiere a su uso para el transporte de productos de alimentacion.

Ocurric, como pasa a veces, por un error de fabricacion!

Nos situamos en los afios ochenta, en una fabrica de envases y embalajes
de poliestireno (EPS) del norte de Alemania donde un operario se
equivoca al meter el material de EPP en una maquina de EPS para hacer
un envase de pasteleria. Lo que sale de ahi fue un desastre de producto,
sin embargo algo llamé la atencién del gerente al ver el comportamiento
del nuevo material. Habia algo que le hacia UNICO, su ELASTICIDAD!

APTITUD ALIMENTARIA

A cierta presion y temperatura , “la
perla redonda” de EPP se deformay
se comprime con el resto de las
perlas vecinas quedando una pared
sin “poros” como si les ocurre al resto
de los polimeros: EPS, PET y PUR.
Esta caracteristica es la que le
confiere la posibilidad de aptitud
comercial alimentaria.
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Fueron evolucionando tanto las materias primas como la maquinaria y por
ello, diversos laboratorios y certificadores en toda Europa acreditan que
este tipo de material y las cajas conformadas con este polimero, cumple
con los parametros de migraciones de materiales plasticos y cuenta con un
coeficiente isotérmico apto para uso alimentario y transporte, en
envases colectivos y es reutilizable.

Esto quiere decir que los productos alimenticios cocinados o no, deben
tener piel 0 envase porqgue no es posibie meter la sopa directamente en el
contenedor, por ejemplo.

i

RECICLABLE 100% . -

Por otra parte, y muy importante para el
medio ambiente, a diferencia del resto
de los polimeros, el EPP no precisa de
aditivos como el CFC
(clorofluocarbonos) en su fase de
hinchado, solo vapor de agua!

Es, por tanto, el contenedor
isotérmico mas ecologico y se
aprovecha el 100% para su
reciclado.. jes fantastico!
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CALIDADES Y USOS

Las principales ventajas con las que el EPP esta alcanzando una
popularidad no solo en el sector de envase y alimentacion sino también en
los sectores de farmacia, aeronautica, etc. son su figereza, precio,
fortaleza e isotermia.

En combinacion con envasados de plastico, cubetas, heladeras e incluso
con recipientes para sopas, etc. estan operando con éxito en grandes
cocinas, centrales de pasteleria y eventos desde hace anos, con trato
industrial.

Existen varias calidades de EPP, dependiendo del espesor de la pared y
de la densidad de la compactacion.

- Por nuestra parte, y con la experiencia de casi dos
decadas con este material, recomendamos:

a) 45 g/l para Servicios Ligeros, limpios y en frio, trato
semi-industrial. Nosotros le llamamos “Baja
Densidad”, normalmente se fabrica en color negro.

b) 50/55 g/l, para un trato mas industrial y con un
mayor espesor de panel. Le llamamos “Media
Densidad”.

c) 60/65 g/l, para un trato intenso industrial, catering
caliente . “Alta Densidad”, calidad “PREMIUM”.
Color azul marino. Idéneo sobre todo por la
estabilidad del material con comida caliente.

Si “la bolita” de EPP es un 90% de aire y si la sometemos a temperatura
90/100°C durante horas (envasado-transporte-distribucién y lavado), ésta
se infla y si no esta suficientemente comprimida, pierde estabilidad en la
expansion. Es por este motivo que a veces huele mal 6 parece que el
material suda y luego vuelve a contraerse pero se va perjudicando con el
uso. En este proceso de expansion y contraccion del EPP, cada vez se va
haciendo mas laboriosa su higienizacion, desodorizacion y
desinfeccion.

Por eso es tan importante saber qué calidad estamos
comprando dependiendo del uso que vayamos a hacetr.
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CURVA DE TEMPERATURA

Graficos de temperatura en contenedores de EPP

Comidas Congeladas
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PROPIEDADES DEL EPP

Physical properties of Neopolen™ P:
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HIGIENIZACION

El procedimiento habitualmente empleado en las grandes cocinas es el lavado
mecanico mediante tinel y el sistema para la desinfeccion de menaje son los
detergentes y la temperatura del lavado en la maquina.

¢ CUAL SON LOS PROBLEMAS HABITUALES EN LAS GRANDES COCINAS?

No se efectua un prelavado conveniente.

La temperatura del aclarado de las maquinas va decreciendo segln avanza
la jornada de lavado.

Las maquinas de lavado actuales utilizan menos del 50% de agua para lavar.
Los desengrasantes de los detergentes diluyen la accién desinfectante.
Cuando no hay tlunel con secado, el germen puede revivir, mas si cabe en el

caso de los productos plasticos y en particular del EPP, que debido a su
coeficiente térmico se enfrian rapidamente.

RECOMENDACIONES

Aplicar al menos una vez por semana un desinfectante s
pulverizado, como si fuera un "fumigado", tras la salida del -
tunel de lavado, dejandolo secar durante unas horas. Nt
Pueden hablar con sus proveedores habituales de = i i
productos de limpieza y desinfeccion, o pueden contactar n_!;g@fi(ﬂf ;
con la empresa FHP cuyo producto VIRKON ha S

conseguido los mejores resultados hasta la fecha.
www.fhp.com.es

Rociar con producto de limpieza o desinfeccion de superficies de cocina (2
pulverizaciones) y luego secar bien.

Colocar por separado tapas y contenedor y apilarios contra-tapeados en habitaculo
bien ventilado.

Quedando a su entera disposicién para cuanta informacién adicional pudiera precisar,
reciban un cordial saludo.
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Forschungs- und Untersuchungs-
Gesellschatt mbH Aschaffenburg
Dr. Ralph Derra

liter und vereidigter Sachversténdiger fiir
smaterialien, Boden- und Luftanalysen;
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Dr. Dr-hu
UNBEDENKLICHKEITSERKLARUNG
CERTIFICATE OF COMPLIANCE
CERTIFICADO DE CONFORMIDAD
emgetragen
registered no, 41770U 16
registrado
fur Firma Skufa GmbH
for Messrs Barmstedter Str. 64
para 25486 Alveslohe
Alemania
Produkt Caja de trasporte hecho de polipropileno extensible en al
Product color azul
Producto

El producto fabricado por la empresa arriba dtadg es una caja de trasporte (caja aislante)
hecho de polipropileno extensible, que se utiliza como envase colectivo para el trasporte de
alimentos. Co

Fue analizado por nosotros de acuerdo con los
Methoden zur Untersuchung von Kunststoffen, soweit sie als Bedarfsgegenstande im Sin-
ne des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstédndegesetzes verwendet werden, einschlief3lich

der 62. Mitteilung des BfR zur Untersuchung von Hochpolymeren, Bundesgesundheits-
blatt 5C, 524 (2007), Stand vom April 2007,
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(métodos de analisis de materias plasticas siempre que estas Ultimas se utilicen como
articulos de primera necesidad conforme a la ley sobre los producios alimentarios y
articulos de consumo, incluido el comunicado no. 82. referente al analisis de los altos
polimeros redactado por el Instituto Federal para la Evaluaciéon de los Riesgos, Boletin
Federal de Sanidad 50, 524 (2007), estado del abril 2007),

para la composicidn asl como para la emision de substancias que podrian ser perjudiciales
para la salud y segin los

"Methoden zur Untersuchung von Bedarfsgegenstdnden, Grundregeln fur die Ermittiung
der Migration in Pruflebensmittel”, entsprechend der Vorschrift Nr. 80.30, 1 - 3 {(EG) in der
Amtlichen Sammlung von Untersuchungsverfahren nach § 64 des Lebensmittel- und Fut-
termittelgesetzbuchs - LFGB, Stand vom April 2008,

("Métodos de analisis de articulos de consumo, normas béasicas para el descubrimiento
de la migracidn en alimentos de prueba”, de acuerdo con el reglamento n° 80.30, 1-3
(CE) en la Recopilacion Oficial de los Métodos de Analisis segun el articulo 64 del Cédigo
aleman de Alimentacién Humana y Animal - LFGB, estado de abril de 2008),

asi{ como segln los

Serigs de normas EN 1186, EN 13130 y CEN/TS 14234 ,Materiales y objetos en contacto
con alimentos - Plasticos”, estado actual,

para la reaccion de migracién.
El contenedor de transporte cumple con las disposiciones estipuladas por el

Reglamento (CE) n® 1935/2004 del Parlamento Europeo y del Consegjo del 27 de octubre
de 2004 sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentes y
por el que se derogan las Directivas 80/590/CEE y 89/109/CEE, Diario Oficial de la Unidn
Europea L 338/4 del 13 de noviembre de 2004, modificado por el anexo n® 5.17 del
Reglamento (CE) n° 596/2009 del 18 de junio de 2009, Diario Oficial de la Unién Europea
L 188 del 18 de julio de 2009, articulo 3,

asi como por el

Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuches (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch - LFGB) in der Fassung der Bekanntmachung vom 3. Juni 2013
(BGBL | S. 1428), zuletzt gedndert durch Artikel 67 der Verordnung vom 31. August 2015
(BGBI [ S. 1474), §8 30 und 31,

(Codigo aleman de Alimentos, Articulos de Consumo y Forrajes {Codigo aleman de
Alimentacion Humana y Animal - LFGB) en la version de la proclamacion del 3 de junio
de 2013 (BGEI. | p. 1426), ultimamente modificado por el articulo 67 del reglamento del
31 de agosto de 2015 (BGBI. | p. 1474), articuios 30 y 31),



ISEGA Forschungs- und Untersuchungs-Gesellschalt mbH Aschaifenburg

41170 U 16

Pagina 3 del documento dat 18 de lebrers de 2046

y esté autorizado segln el

Reglamento (UE) n° 10/2011 de la Comisién de 14 de enero de 2011 sobre materiales y
objetos plasticos destinados a entrar en contacto con alimentos, Diario Oficial de la Union
Europea L 12/1 del 15 de enero de 2011, Ultimamente modificado y reformado por el
reglamento (UE) n° 2015/174 de la Comisidn de 5 de febrero 2015, Diario Oficial de la
Unién Europea L 30/2 del 6 de febrero de 2015, capitulo Il Il y V,

en relacion a la reaccion de migracion.

Per lo tanto, la caja de trasporte hecho de polipropileno extensible en el color azdl, de
acuerdo con las muestras examinadas, puede ser utilizada como envase colectivo para el
trasporte de alimentos. El contacto directo con alimentos tiene que ser excluido sin embargo.

Este certificado de conformidad representa el estado técnico actual y se base en el
certificado de conformidad n® 32706 U 11 de 22 de noviembre da 2011 en relacion con un

nuevo andlisis parcial.

Tiene una validez de 2 afios y consta de 4 paginas.

{Burkardt)
Quimico Oficial para
el examen y fa autorizacion
de alimenios

The translation of the above stamps is given on page 4.
La traduccion de los sellos esta indicada en la pagina 4.
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Dr. Ralph Derra

Authorized expert for the analyses of
packaging materials, attested by the
Aschaffenburg Chamber of Industry and
Commerce.

Experto autorizado para el andlisis de los
materiales de embalaje, jurado por la
Aschaffenburg Camara de Industria y Co-
mercio
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Dr. Ralph Derra

e

Authorized expert for the analyses of soll
and air, attested by the Aschaffenburg
Chamber of Industry and Commerce.

Experto autorizado para el andlisis de
suelo y aire, jurado por la Aschaffenburg
Camara de Industria y Comercio.
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Ginatileh anarkannter Sachvarsiandige:
2y Untersuchung der Gegenproban won
Varpadkungsmitteln aus Paplar, Pappa,
Kunsistoffon, Glas, Welblech und
sonstigan Metallverpaciungen auf ihre

‘ebansmitialrethtiiche Unbaasnklietkelt

State registered expert for the analysis of
contrasting samples of packaging materi-
als of paper, board, plastics, glass, tin
plate and other metallic packaging materi-
als as to their suitability for use with food-
stuffs.

Experto reconocido del Estado para el
analisis de las pruebas en contra de
materiales de embalaje de papel, carton,
plasticos, cristal, hojalata y  oftros
embalajes metalicos para su conformidad
con las disposiciones para el contacto con
alimentos.

Die Rucklagen des untersuchten Materials

werden bei der Gutachterstelie verwahrt.

Afile sample of the tested material is kept at the expert’s office.
Las reservas del material analizado estan custodiadas en la autoridad del experto.
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Cl NFORMIDAD

Vollrath Pujadas 5.A.L, certifica que los productos de la serie Gastronorm de Acero
Inoxidable fabricados por Pujadas cumplen con los requerimientos de [z Regulacién ng

1935/2004 de Octubre de 2004 sobre materiales v articulos destinados a estar en

contacto con alimentos.,

n acero inoxidable 18/10 — Cr/Ni de acuerdo con lo

B

Estos productos estén fabricados
establecido en Iz norma AlS 304

Josep Clotas

Responsable de Calidad
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